
Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse
als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften
(EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt darüber hinaus auch noch andere 

Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können.

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten 
auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Küche verwendet 

werden.

Information über Süßungsmittel: gemäß VO des BMG vom 10.07.2014, BGBL Nr. II/175/2014)
Mit  gekennzeichnete Produkte enthalten eine Phenylalaninquelle.

A: Glutenhaltiges Getreide
B: Krebstiere
C: Ei
D: Fisch
E: Erdnuss
F: Soja
G: Milch oder Laktose

Karte Stand: 03/2026

H: Schalenfrüchte
L: Sellerie
M: Senf
N: Sesam
O: Sulfite
P: Lupinen
R: Weichtiere

TABASCO®, the Diamond and Bottle Logos
are trademarks of McIlhenny Co.

Das Aushängeschild der Brauerei ist ein bernsteinfarbenes IPA. Im Aroma 
dominieren fruchtige Noten, wie Mango und Maracuja. Das Punk IPA hat eine 
charaktertypische bittere Note, welche von fruchtigen Aromen begleitet wird.

Erdbeerbier gebraut auf Witbierbasis (Weizenbier mit Orangenschalen und 
Koriander). Im Glas rot leuchtend mit rosa Schaumkrone. In der Nase ein
ladend erdbeerfruchtig mit zarten Zitrusnoten. Sehr starker Erdbeer- und 
Yogurt-Geschmack am Gaumen, süßer Abgang.

Eines der meist verkauftesten Craftbiere der USA.� In der Nase erinnert es an 
Zitrusfrüchte und Grapefruit. Am Gaumen ist es intensiv fruchtig und bitter.

duftig und frisch, aromatisch und fein
Ein herrlicher Klassiker vom Top-Winzer.

sehr verwobene Aromatik, Schwarzkirsche, etwas Schoko, extrem 
weich und saftig. Bietet viel Trinkvergnügen.

1/ 8l  |  0,75l
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montAg 

cevApcici 14,90
5 STK. SAFTIG GEGRILLTE CEVAPCICI ACGM

,

SERVIERT MIT POMMES, KETCHUP,
ZWIEBELSENF UND KRAUTSALAT

dienstAg

steAks 33,90
UNSERE STEAKS LAUT KARTE:

 PFEFFERSTEAK / FLANK STEAK
/ RIB EYE STEAK / US-FILET STEAK /

mittwoch

xxl spAreribs 25,90
UNSERE XXL SPARERIBS ORIGINAL
ODER MIT HONIG-SESAM-MANTEL

UND DOLLAR CHIPS

donnerstAg

burger 12,90
ALLE BURGER LAUT KARTE MIT DOLLAR 

CHIPS (AUSSER XXL SALOON BURGER, 
UND SHERIFF'S FAVORITE BURGER)

freitAg und samstAg

cocktAils 9,00
COCKTAIL HAPPY HOUR VON 19-21 UHR!

ALLE COCKTAILS LT. KARTE
AUSSER STRONG COCKTAILS

sonntAg

bud spencer xl 19,90
BUD SPENCER XL SCHNITZEL ACG

UNSER KNUSPRIGES SCHWEINSWIENER
EXTRAGROSS MIT ERDÄPFELSALAT

BEI ÄNDERUNG ALLER BEILAGEN 

UND/ ODER SPECIALS 1,70 AUFPREIS

DAilY
SpeciAls

Suppen
Frittatensuppe acgl 5,90

Knoblauchcremesuppe agp 7,90
nach Großmutters Art im frischen Brotlaib

Fingerfood
Corn on the Cob g 6,90

Jalapeños Poppers acg 7,90
scharfe Chilis gefüllt mit Käsecreme in würziger
Panade mit Knoblauch-Dip

Mozzarella Sticks acg 7,90
mit Knoblauch-Dip

Nachos g 9,90
überbackene Tortilla-Chips mit Salsa,
Guacamole & Käse-Dip

Onion Rings acg 9,90
Zwiebelringe mit Salsa & Knoblauch-Dip

Für richtig Hungrige

Rindersteaks und Schweinsfilet-Spieße, Grillkote
lett, Bratwürstel, Chicken-Wings, Sweet Ribs, Classic 
Burger, gebackene Hühnerfilets, Onion Rings, Mais
kolben, Dollar Chips, Mozzarella Sticks, Jalapenos 
Poppers, Salatgarnitur, Preiselbeeren, 
Knoblauch-und BBQ Sauce, 
serviert mit 2 Saloon Tequila.

 6 oder 10 Stück knusprige Hühnerflügel
mit Knoblauch-Dip

6 oder 10 Stück knusprige Hühnerflügel
mit sweet Chili Sauce mariniert & 
Knoblauch Dip

Spareribs & Hühnerflügel mit Potato-Wedges, 
rotem Zwiebel & BBQ- und Knoblauch-Dip

mit Dollar Chips, rotem Zwiebel,
BBQ-  & Knoblauch-Dip

Spareribs im Honig-Sesam-Mantel
mit Dollar-Chips & rotem Zwiebel,
BBQ- & Knoblauch-Dip

mit Cocktail & Knoblauch-Dip

mit Cocktail & Knoblauch-Dip

mit Trüffelmayonnaise

Chicken Wings mit Dollar Chips und Ketchup

Mini Hühnerschnitzel, mit Dollar Chips 
und Ketchup

Mini Berner Würstel mit Dollar Chips 
und Ketchup

Tipp!

Hühnerschnitzel gebacken

mit gegrilltem Hühnerfleisch und Käse

mit 180g reinem Rindfleisch, Käse, 
Kidney-Bohnen, Speck & Onion Rings

mit 180g reinem Rindfleisch, 
Ananas-Scheiben & Käse

extra scharfer Burger mit Käse

mit Gemüselaibchen

mit gebackenem Emmentaler und Kräutersauce

klassischer Burger mit 180g reinem Rindfleisch

klassischer Burger mit 180g reinem Rindfleisch & Käse

mit 180g reinem Rindfleisch, mit gebratenem Ei, Speck & Käse

mit Coleslaw Salat, Zwiebel und Tomaten

klassischer Burger mit 360g reinem Rindfleisch & Käse

klassischer Burger mit 360g reinem Rindfleisch, Käse,
knuspriger Speck und Spiegelei

Schinkenfleckerl mit Käse überbacken nach Art des Hauses mit grünem Salat

hausgemachte Spinatspätzle mit Schafkäse überbacken, im Pfandl serviert

Hühnerspieße mit Reis & Knoblauch-Dip

gebackenes Hühnerfilet mit Erdäpfelsalat

gegrillte Schweinemedaillons auf hausgemachten Rahmspinatspätzle

Bratwurst, Schweine-Steak, Rinderfilet, Erbsenschoten, Bohnen mit Speck, Maiskolben & Wedges

Ketchup
Mayonnaise CM

M

Salsa M

Guacamole (Avocado Dip)
Preiselbeeren
Käsesauce G

Sweet-Chili-Dip
Trüffelmayonnaise  

Portion Speck
Portion Käse G

Portion Jalapeños
Portion Schafkäse G

1 Stk. Garnele

Pikant

Schärfer

Am Schärfsten

Vegetarisch

Vegan

Knoblauch-Dip ACG

Kräuter-Dip ACGM

BBQ-Dip
Cocktail-Dip CGM

Curry-Dip ACGLM

Hot Salsa (scharf ) M

Honig-Sesam-Dip

SAlAte
Crazy Chicken Salat gm 16,80

gegrillte Hühnerbruststreifen auf
buntem Salatteller mit Zwiebel & Hausdressing

Crumbed Chicken Salat acgm 16,80
gebackene Hühnerbruststreifen auf Erdäpfelsalat 
mit Zwiebel & Kernöl

Thunfisch Salat acdgm 16,80
nach Art des Hauses, gemischter Blattsalat
mit Zwiebel, Thunfisch & Balsamico Dressing

Griechischer Bauernsalat acgm 16,80
nach Art des Hauses, mit Oliven, Schafskäse, 
Gurken & Tomaten

Mozzarella Salat gm 16,80
Gemischter Blattsalat mit Mozzarella Sticks

feuriges Chili mit ganzen Rinderfiletspit
zen, Kidney-Bohnen & Mais, serviert mit 
Weißbrot

pikanter Bohneneintopf mit Speck & 
Weißbrot

2 gerollte Weizentortillas gefüllt mit
Hühnerfleisch, Tomaten, Paprika und
Zwiebel, serviert mit Kräutersauce

2 gerollte Weizentortillas, gefüllt mit 
Rinderfiletstreifen, Zwiebel, Mais, 
Pilze, Paprika, Guacamole & Salsa

2 Weizentortillas gefüllt mit Gemüse, 
dazu Avocado, Salsa & Bohnenpürree 

(ca. 240 )
das zarteste vom Rind, 2 Garnelen, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

(ca. 240 )
das zarteste vom Rind, Spiegelei, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

(ca. 240 )
das zarteste vom Rind, Pfeffersauce, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce

(ca. 500 )
mit Erbsenschoten und Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

(ca. 600 )
mit Erbsenschoten, Maiskolben, Potato Wedges & BBQ Sauce & Kräuterbutter

(ca. 300 )
gegrillter Rostbraten, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

(ca. 220g dünn geschnitten)
gegrillte Beiriedschnitte, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

saftig gegrillte Putenbrust, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce

 fermentiertes Steak aus Soja, Reis & Bohnen mit Wedges und Preiselbeeren

Ofenkartoffel
Garlic Potato cgm 8,90

Ofenkartoffel mit Knoblauch-Kräuter-Dip

Avocado Potato 14,90

mit frisch gebratenem Gemüse

Saloon Potato cglm 15,90
Ofenkartoffel mit Schinkenstreifen, überbacken 
mit Käse und Knoblauch-Kräuter-Dip

Chicken Potato cgm 16,90
Ofenkartoffel mit gegrillten Hühnerbruststreifen, 
überbacken mit Käse und Knoblauch-Kräuter-Dip

veganer Apfelkuchen

mit Vanillesauce

veganer Schoko-Kuchen

hausgemachtes Tiramisu mit Jameson & Baileys

Meisterkonditor "Harrer"  | Kokoscreme-Eis, 
Himbeer-Eis &  weiße Schokoraspel

Heiße Waffel mit einer Kugel Vanilleeis, 
Schokoladensauce und Schlagobers

18+



5 STK. SAFTIG GEGRILLTE CEVAPCICI ACGM

SERVIERT MIT POMMES, KETCHUP,
ZWIEBELSENF UND KRAUTSALAT

UNSERE STEAKS LAUT KARTE:
 PFEFFERSTEAK / FLANK STEAK

/ RIB EYE STEAK / US-FILET STEAK /

UNSERE XXL SPARERIBS ORIGINAL
ODER MIT HONIG-SESAM-MANTEL

UND DOLLAR CHIPS

ALLE BURGER LAUT KARTE MIT DOLLAR 
CHIPS (AUSSER XXL SALOON BURGER,

UND SHERIFF'S FAVORITE BURGER)

COCKTAIL HAPPY HOUR VON 19-21 UHR!
ALLE COCKTAILS LT. KARTE
AUSSER STRONG COCKTAILS

BUD SPENCER XL SCHNITZEL ACG

UNSER KNUSPRIGES SCHWEINSWIENER
EXTRAGROSS MIT ERDÄPFELSALAT

BEI ÄNDERUNG ALLER BEILAGEN
UND/ ODER SPECIALS 1,70 AUFPREIS

5,90

7,90
nach Großmutters Art im frischen Brotlaib

6,90

7,90
scharfe Chilis gefüllt mit Käsecreme in würziger
Panade mit Knoblauch-Dip

7,90
mit Knoblauch-Dip

9,90
überbackene Tortilla-Chips mit Salsa,
Guacamole & Käse-Dip

9,90
Zwiebelringe mit Salsa & Knoblauch-Dip

 GoldgrAber

 PlAtte 
acgmn

- 139,00 -Für richtig Hungrige

Rindersteaks und Schweinsfilet-Spieße, Grillkote-

lett, Bratwürstel, Chicken-Wings, Sweet Ribs, Classic 
Burger, gebackene Hühnerfilets, Onion Rings, Mais-

kolben, Dollar Chips, Mozzarella Sticks, Jalapenos 
Poppers, Salatgarnitur, Preiselbeeren,  
Knoblauch-und BBQ Sauce, 
serviert mit 2 Saloon Tequila.

Außergewöhnliche Grillplatte
quer durch die Saloonküche"

Ribs And wings
Chicken Wings acgm 8,50  |  12,90

 6 oder 10 Stück knusprige Hühnerflügel
mit Knoblauch-Dip

Sweet Chili Wings acgm 9,50 | 13,90

6 oder 10 Stück knusprige Hühnerflügel
mit sweet Chili Sauce mariniert &  
Knoblauch Dip

Ribs & Wings acgm 22,80  |  32,90
Spareribs & Hühnerflügel mit Potato-Wedges, 
rotem Zwiebel & BBQ- und Knoblauch-Dip

Spareribs acg 22,80 | 32,90
mit Dollar Chips, rotem Zwiebel,
BBQ-  & Knoblauch-Dip

Sweet American Ribs acgn 22,80 | 32,90
Spareribs im Honig-Sesam-Mantel
mit Dollar-Chips & rotem Zwiebel,
BBQ- & Knoblauch-Dip

small | XXL

BeilAgen
Gemischter Beilagensalat m 4,90

Coleslaw Salat g 4,90

Portion Reis 4,90

Gemüse vom Grill 5,90

Dollar Chips acgm 7,90
mit Cocktail & Knoblauch-Dip

Potato Wedges acgm 7,90
mit Cocktail & Knoblauch-Dip

Süsskartoffel Pommes acgm 7,90

mit Trüffelmayonnaise

Mit Cheddar g gratiniert 2,00

Kräuter-Baguette ag 2,90

Port. Weißbrot ag 2,50

Fur cowboys & cowgirls

Lucky Luke acgm 8,50
Chicken Wings mit Dollar Chips und Ketchup

John Wayne Junior acgm 8,50

Mini Hühnerschnitzel, mit Dollar Chips  
und Ketchup

Billy The Kid acgm 8,50

Mini Berner Würstel mit Dollar Chips  
und Ketchup

"

Tipp!

Hühnerschnitzel gebacken

mit gegrilltem Hühnerfleisch und Käse

mit 180g reinem Rindfleisch, Käse, 
Kidney-Bohnen, Speck & Onion Rings

mit 180g reinem Rindfleisch, 
Ananas-Scheiben & Käse

extra scharfer Burger mit Käse

mit Gemüselaibchen

mit gebackenem Emmentaler und Kräutersauce

klassischer Burger mit 180g reinem Rindfleisch

klassischer Burger mit 180g reinem Rindfleisch & Käse

mit 180g reinem Rindfleisch, mit gebratenem Ei, Speck & Käse

mit Coleslaw Salat, Zwiebel und Tomaten

klassischer Burger mit 360g reinem Rindfleisch & Käse

klassischer Burger mit 360g reinem Rindfleisch, Käse,
knuspriger Speck und Spiegelei

Schinkenfleckerl mit Käse überbacken nach Art des Hauses mit grünem Salat

hausgemachte Spinatspätzle mit Schafkäse überbacken, im Pfandl serviert

Hühnerspieße mit Reis & Knoblauch-Dip

gebackenes Hühnerfilet mit Erdäpfelsalat

gegrillte Schweinemedaillons auf hausgemachten Rahmspinatspätzle

Bratwurst, Schweine-Steak, Rinderfilet, Erbsenschoten, Bohnen mit Speck, Maiskolben & Wedges

Ketchup
Mayonnaise CM

M

Salsa M

Guacamole (Avocado Dip)
Preiselbeeren
Käsesauce G

Sweet-Chili-Dip
Trüffelmayonnaise  

Portion Speck
Portion Käse G

Portion Jalapeños
Portion Schafkäse G

1 Stk. Garnele

Pikant

Schärfer

Am Schärfsten

Vegetarisch

Vegan

Knoblauch-Dip ACG

Kräuter-Dip ACGM

BBQ-Dip
Cocktail-Dip CGM

Curry-Dip ACGLM

Hot Salsa (scharf ) M

Honig-Sesam-Dip

16,80
gegrillte Hühnerbruststreifen auf
buntem Salatteller mit Zwiebel & Hausdressing

16,80
gebackene Hühnerbruststreifen auf Erdäpfelsalat 
mit Zwiebel & Kernöl

16,80
nach Art des Hauses, gemischter Blattsalat
mit Zwiebel, Thunfisch & Balsamico Dressing

16,80
nach Art des Hauses, mit Oliven, Schafskäse, 
Gurken & Tomaten

16,80
Gemischter Blattsalat mit Mozzarella Sticks

Tex-mex-kuche
nach Art des Hauses
Chili con Carne aglp 16,90

feuriges Chili mit ganzen Rinderfiletspit-

zen, Kidney-Bohnen & Mais, serviert mit 
Weißbrot

Cowboy Pfanne ap 14,90
pikanter Bohneneintopf mit Speck & 
Weißbrot

Burrito de Pollo acgm 18,90
2 gerollte Weizentortillas gefüllt mit 

Hühnerfleisch, Tomaten, Paprika und
Zwiebel, serviert mit Kräutersauce

Fajitas de Mixtas aglm 21,90
2 gerollte Weizentortillas, gefüllt mit 
Rinderfiletstreifen, Zwiebel, Mais,  
Pilze, Paprika, Guacamole & Salsa

Burrito de Verduras ag 18,90
2 Weizentortillas gefüllt mit Gemüse, 
dazu Avocado, Salsa & Bohnenpürree 

"

(ca. 240 )
das zarteste vom Rind, 2 Garnelen, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

(ca. 240 )
das zarteste vom Rind, Spiegelei, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

(ca. 240 )
das zarteste vom Rind, Pfeffersauce, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce

(ca. 500 )
mit Erbsenschoten und Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

(ca. 600 )
mit Erbsenschoten, Maiskolben, Potato Wedges & BBQ Sauce & Kräuterbutter

(ca. 300 )
gegrillter Rostbraten, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

(ca. 220g dünn geschnitten)
gegrillte Beiriedschnitte, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

saftig gegrillte Putenbrust, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce

 fermentiertes Steak aus Soja, Reis & Bohnen mit Wedges und Preiselbeeren

8,90
Ofenkartoffel mit Knoblauch-Kräuter-Dip

14,90

mit frisch gebratenem Gemüse

15,90
Ofenkartoffel mit Schinkenstreifen, überbacken 
mit Käse und Knoblauch-Kräuter-Dip

16,90
Ofenkartoffel mit gegrillten Hühnerbruststreifen, 
überbacken mit Käse und Knoblauch-Kräuter-Dip

Dessert
American Pie  aefh 8,90

veganer Apfelkuchen

Saloon Cheesecake acg 8,90
mit Vanillesauce

Schoko Brownie aef 8,90
veganer Schoko-Kuchen

Billy's Tiramisu acg 9,90
hausgemachtes Tiramisu mit Jameson & Baileys

Eisknödel "Raffaela" acg 8,90

Meisterkonditor "Harrer"  | Kokoscreme-Eis, 
Himbeer-Eis &  weiße Schokoraspel

Saloon Waffel acg 10,90

Heiße Waffel mit einer Kugel Vanilleeis,  
Schokoladensauce und Schlagobers

18+

€ 1,00 Tellergeld pro Person 
bei mitgebrachten Torten



5 STK. SAFTIG GEGRILLTE CEVAPCICI ACGM

SERVIERT MIT POMMES, KETCHUP,
ZWIEBELSENF UND KRAUTSALAT

UNSERE STEAKS LAUT KARTE:
 PFEFFERSTEAK / FLANK STEAK

/ RIB EYE STEAK / US-FILET STEAK /

UNSERE XXL SPARERIBS ORIGINAL
ODER MIT HONIG-SESAM-MANTEL

UND DOLLAR CHIPS

ALLE BURGER LAUT KARTE MIT DOLLAR 
CHIPS (AUSSER XXL SALOON BURGER,

UND SHERIFF'S FAVORITE BURGER)

COCKTAIL HAPPY HOUR VON 19-21 UHR!
ALLE COCKTAILS LT. KARTE
AUSSER STRONG COCKTAILS

BUD SPENCER XL SCHNITZEL ACG

UNSER KNUSPRIGES SCHWEINSWIENER
EXTRAGROSS MIT ERDÄPFELSALAT

BEI ÄNDERUNG ALLER BEILAGEN
UND/ ODER SPECIALS 1,70 AUFPREIS

nach Großmutters Art im frischen Brotlaib

scharfe Chilis gefüllt mit Käsecreme in würziger
Panade mit Knoblauch-Dip

mit Knoblauch-Dip

überbackene Tortilla-Chips mit Salsa,
Guacamole & Käse-Dip

Zwiebelringe mit Salsa & Knoblauch-Dip

Für richtig Hungrige

Rindersteaks und Schweinsfilet-Spieße, Grillkote
lett, Bratwürstel, Chicken-Wings, Sweet Ribs, Classic 
Burger, gebackene Hühnerfilets, Onion Rings, Mais
kolben, Dollar Chips, Mozzarella Sticks, Jalapenos 
Poppers, Salatgarnitur, Preiselbeeren, 
Knoblauch-und BBQ Sauce, 
serviert mit 2 Saloon Tequila.

 6 oder 10 Stück knusprige Hühnerflügel
mit Knoblauch-Dip

6 oder 10 Stück knusprige Hühnerflügel
mit sweet Chili Sauce mariniert & 
Knoblauch Dip

Spareribs & Hühnerflügel mit Potato-Wedges, 
rotem Zwiebel & BBQ- und Knoblauch-Dip

mit Dollar Chips, rotem Zwiebel,
BBQ-  & Knoblauch-Dip

Spareribs im Honig-Sesam-Mantel
mit Dollar-Chips & rotem Zwiebel,
BBQ- & Knoblauch-Dip

mit Cocktail & Knoblauch-Dip

mit Cocktail & Knoblauch-Dip

mit Trüffelmayonnaise

Chicken Wings mit Dollar Chips und Ketchup

Mini Hühnerschnitzel, mit Dollar Chips 
und Ketchup

Mini Berner Würstel mit Dollar Chips 
und Ketchup

Tipp!

Schnitzel Burger acgn 18,90
Hühnerschnitzel gebacken

Chicken Burger acgn 18,90
mit gegrilltem Hühnerfleisch und Käse

Tex Mex Burger acmn 19,90
mit 180g reinem Rindfleisch, Käse,  
Kidney-Bohnen, Speck & Onion Rings

Hawaii Burger acgmn 18,90
mit 180g reinem Rindfleisch, 
Ananas-Scheiben & Käse

Hot Burger acgmn 18,90
extra scharfer Burger mit Käse

Veggie Burger acgmnp 16,90
mit Gemüselaibchen

Emmi Burger acgmnp 16,90
mit gebackenem Emmentaler und Kräutersauce

BURGER
Wir servieren all unsere Burger mit  Dollar-Chips.

Salat

Cocktailsauce

Zwiebel

Classic Burger acgmn 16,90
klassischer Burger mit 180g reinem Rindfleisch

Cheese Burger acgmn 18,90
klassischer Burger mit 180g reinem Rindfleisch & Käse

Farmer Burger acgmn 19,90
mit 180g reinem Rindfleisch, mit gebratenem Ei, Speck & Käse

Pulled Pork Burger acgmn 18,90
mit Coleslaw Salat, Zwiebel und Tomaten

XXL Saloon Burger acgmn 21,90
klassischer Burger mit 360g reinem Rindfleisch & Käse

Sheriff's Favorite Burger acgmn 25,90

klassischer Burger mit 360g reinem Rindfleisch, Käse, 
knuspriger Speck und Spiegelei

Tomaten

speciAls
Ran Tan Plan acglmp 16,80

Schinkenfleckerl mit Käse überbacken nach Art des Hauses mit grünem Salat

Jolly Jumper acg 17,80
hausgemachte Spinatspätzle mit Schafkäse überbacken, im Pfandl serviert

Black Hawk acglm 18,90
Hühnerspieße mit Reis & Knoblauch-Dip

Hühnerschnitzel acgm 18,90
gebackenes Hühnerfilet mit Erdäpfelsalat

Prärie Pfandl acglm 21,90
gegrillte Schweinemedaillons auf hausgemachten Rahmspinatspätzle

Saloon Pfandl agm 26,90
Bratwurst, Schweine-Steak, Rinderfilet, Erbsenschoten, Bohnen mit Speck, Maiskolben & Wedges

- DIPS -
Ketchup 1,70
Mayonnaise CM 1,70
Senf M 1,70
Salsa M 1,70
Guacamole (Avocado Dip) 1,70
Preiselbeeren 1,70
Käsesauce G 1,70
Sweet-Chili-Dip 1,70
Trüffelmayonnaise  2,80

ExtrAs
Portion Speck 2,00

Portion Käse G 2,00

Ei C 2,00

Portion Jalapeños 2,00

Portion Schafkäse G 2,50

1 Stk. Garnele 4,00

Pikant

Schärfer

Am Schärfsten

Vegetarisch

Vegan

Legende

wir empfehlen unsere

HausgemAchteN

- DIPS -
Knoblauch-Dip ACG 1,70
Kräuter-Dip ACGM 1,70
BBQ-Dip 1,70
Cocktail-Dip CGM 1,70
Curry-Dip ACGLM 1,70
Hot Salsa (scharf ) M 1,70
Honig-Sesam-Dip N 1,70

gegrillte Hühnerbruststreifen auf
buntem Salatteller mit Zwiebel & Hausdressing

gebackene Hühnerbruststreifen auf Erdäpfelsalat 
mit Zwiebel & Kernöl

nach Art des Hauses, gemischter Blattsalat
mit Zwiebel, Thunfisch & Balsamico Dressing

nach Art des Hauses, mit Oliven, Schafskäse, 
Gurken & Tomaten

Gemischter Blattsalat mit Mozzarella Sticks

feuriges Chili mit ganzen Rinderfiletspit
zen, Kidney-Bohnen & Mais, serviert mit 
Weißbrot

pikanter Bohneneintopf mit Speck & 
Weißbrot

2 gerollte Weizentortillas gefüllt mit
Hühnerfleisch, Tomaten, Paprika und
Zwiebel, serviert mit Kräutersauce

2 gerollte Weizentortillas, gefüllt mit 
Rinderfiletstreifen, Zwiebel, Mais, 
Pilze, Paprika, Guacamole & Salsa

2 Weizentortillas gefüllt mit Gemüse, 
dazu Avocado, Salsa & Bohnenpürree 

steAks
Surf and Turf (ca. 240g) abcdglm 43,50

das zarteste vom Rind, 2 Garnelen, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

US-Filet (ca. 240g) acgm 39,90
das zarteste vom Rind, Spiegelei, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

Pfeffer Steak (ca. 240g) acglm 39,90
das zarteste vom Rind, Pfeffersauce, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce

Flank Steak (ca. 500g) acglm 39,90
mit Erbsenschoten und Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

Dry Aged Club Steak (ca. 600g) gm 49,90
mit Erbsenschoten, Maiskolben, Potato Wedges & BBQ Sauce & Kräuterbutter

Rib Eye Steak (ca. 300g) acgm 39,90
gegrillter Rostbraten, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

Indiana Jones (ca. 220g dünn geschnitten) acgm 31,90
gegrillte Beiriedschnitte, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce & Kräuterbutter

Puten Steak acglm 21,90
saftig gegrillte Putenbrust, Erbsenschoten & Ofenkartoffel mit Knoblauch-Sauce

Planted Steak  f 26,90
 fermentiertes Steak aus Soja, Reis & Bohnen mit Wedges und Preiselbeeren

"Gemüse vom Grill" statt Erbsenschoten + € 1,70

Ofenkartoffel mit Knoblauch-Kräuter-Dip

mit frisch gebratenem Gemüse

Ofenkartoffel mit Schinkenstreifen, überbacken 
mit Käse und Knoblauch-Kräuter-Dip

Ofenkartoffel mit gegrillten Hühnerbruststreifen, 
überbacken mit Käse und Knoblauch-Kräuter-Dip

veganer Apfelkuchen

mit Vanillesauce

veganer Schoko-Kuchen

hausgemachtes Tiramisu mit Jameson & Baileys

Meisterkonditor "Harrer"  | Kokoscreme-Eis, 
Himbeer-Eis &  weiße Schokoraspel

Heiße Waffel mit einer Kugel Vanilleeis, 
Schokoladensauce und Schlagobers

18+
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Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse
als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften
(EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt darüber hinaus auch noch andere 

Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können.

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten 
auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Küche verwendet 

werden.

Information über Süßungsmittel: gemäß VO des BMG vom 10.07.2014, BGBL Nr. II/175/2014)
Mit  gekennzeichnete Produkte enthalten eine Phenylalaninquelle.

A: Glutenhaltiges Getreide
B: Krebstiere
C: Ei
D: Fisch
E: Erdnuss
F: Soja
G: Milch oder Laktose

Karte Stand: 03/2026

H: Schalenfrüchte
L: Sellerie
M: Senf
N: Sesam
O: Sulfite
P: Lupinen
R: Weichtiere

TABASCO®, the Diamond and Bottle Logos
are trademarks of McIlhenny Co.

LimonAdenLimonAden
0,33l 4,40

                     i
0,33l 4,40
0,33l 4,40
0,35l 4,40

Gespritzt * 0,25l 2,80
Gespritzt * 0,50l 5,60

Mezzo Mix 0,33l 4,40
Eistee - Pfirsich /  Zitrone 0,33l 4,40

Selbstgemachte Limonade
Limette / Maracuja 0,40l 6,50
Bitter Lemon  /   Tonic  /  Ginger Ale 0,25l 4,20
Red Bull /  Sugarfree i

0,25l 5,30

BierBier
AA

 vom FAss  vom FAss & & CiderCider
AA

Indian Draft (5,0%) 0,3l  | 0,5l 4,50 | 5,80
Indian Unfiltered (5,0%) 0,3l  | 0,5l 4,70 | 6,00
Heineken (5,0%) 0,3l  | 0,5l 4,70 | 6,00
Weihenstephaner (5,4%) 0,3l  | 0,5l 4,70 | 6,00

Gösser Stiftsbräu (dunkel, 4,5%) 0,3l  | 0,5l 4,70 | 6,00
G'mischtes 0,3l  | 0,5l 4,70 | 6,00
Wiener Lager (5,5%) 0,3l  | 0,5l 4,70 | 6,00
Gösser Natur-Radler (2,0%) 0,3l  | 0,5l 4,70 | 6,00
Saurer Radler (bier & soda) 0,5l 5,40
Strongbow Apple Cider (4,5%) 0,5l 6,70
Guinness Draught 0,5l 6,70

PitcherPitcher
Indian Draft (5,0%) 1,50l 17,40
Indian Unfiltered (5,0%) 1,50l 18,00
Heineken (5,0%) 1,50l 18,00
Weihenstephaner (5,4%) 1,50l 18,00
G'mischtes 1,50l 18,00
Radler (2,0%) 1,50l 18,00

FlAschenbierFlAschenbier
AA

  & & CiderCider
AA

Heineken (5,0%) 0,33l 5,80
Corona (4,5%) 0,355l 5,80

Gösser Natur Gold (alkoholfrei) 0,50l 5,80
Desperados (4,9%) 0,33l 5,80
Edelweiß (alkoholfrei) 0,50l 5,80
Wieselburger Stammbräu (5,4%) 0,50l 6,00
Bulmers Original (4,5%) 0,50l 6,70

CrAft BeerCrAft Beer
AA

Brewdog Punk IPA (5,6% - flasche 0,33l) 6,70
Das Aushängeschild der Brauerei ist ein bernsteinfarbenes IPA. Im Aroma 
dominieren fruchtige Noten, wie Mango und Maracuja. Das Punk IPA hat eine 
charaktertypische bittere Note, welche von fruchtigen Aromen begleitet wird.

Früli - premium strawberry beer (4,1% - flasche 0,33l) 6,70
Erdbeerbier gebraut auf Witbierbasis (Weizenbier mit Orangenschalen und 
Koriander). Im Glas rot leuchtend mit rosa Schaumkrone. In der Nase ein-

ladend erdbeerfruchtig mit zarten Zitrusnoten. Sehr starker Erdbeer- und 
Yogurt-Geschmack am Gaumen, süßer Abgang.

Sierra Nevada - Pale Ale (5,6% - flasche 0,335l) 6,70
Eines der meist verkauftesten Craftbiere der USA.� In der Nase erinnert es an 
Zitrusfrüchte und Grapefruit. Am Gaumen ist es intensiv fruchtig und bitter.

WAsserWAsser
Soda 0,25l 2,60
Soda 0,50l 4,00
Soda / Wasser Zitron 0,25l 2,80
Soda / Wasser Zitron 0,50l 4,40
Soda Himbeer** /  Holunder 0,25l 2,80
Soda Himbeer** /  Holunder 0,50l 4,40
Römerquelle Prickelnd /  Pur 0,33l 3,80
Römerquelle Prickelnd /  Pur 0,75l 6,80

Offene WeineOffene Weine
oo

Hauswein - Grüner Veltliner 1/8l 3,30
Hauswein - Zweigelt 1/8l 3,30
Gespritzter Weiß oder Rot 1/4l 4,30
Sommerspritzer (mit zitrone, wenig wein) 1/2l 6,00
Pfirsichspritzer 1/4l 4,30
Kaiserspritzer 1/4l 4,50
Hugo 1/4l 6,10
Lillet Spritzer 1/4l 7,10
Aperol Gespritzt (wein, soda, aperol) 1/4l 7,10

Sekt Sekt & & ChAmpAgnerChAmpAgner
oo

Schlumberger Sparkling 0,20l 10,90
Prosecco Doc Fruigio 0,75l 36,00
Perrier Jouët 0,75l 119,00

SAfteSAfte
Apfel- /  Orangensaft 0,25l 3,10

Apfel- /  Orangensaft Gespritzt * 0,25l 2,80

Apfel- /  Orangensaft Gespritzt * 0,50l 5,60

     Cranberry Juice 0,25l 4,20

      Johannisbeere 0,20l 4,20

     Marille /  Erdbeere 0,20l 4,20

Rauch Gespritzt * 0,50l 5,70

""

HeissgetrAnkeHeissgetrAnke
Espresso 2,80
Espresso Groß /  Großer Brauner g 4,80
Melange g /  Cappuccino g (milchschaum) 4,20 / 4,50
Verlängerter g 4,20 
Café Latte g 5,50
Schwarztee mit Zitrone 4,60
Schwarztee mit Rum 5,10
Heiße Schokolade fg 5,20
Portion Schlagobers g 0,90

""

FlAschenweineFlAschenweine
oo

WEISS - Artner Gemischter Satz 5,50  |  32,00
duftig und frisch, aromatisch und fein 

Ein herrlicher Klassiker vom Top-Winzer.

ROT - Aumann Cuvée Classic 6,10  |  36,00
sehr verwobene Aromatik, Schwarzkirsche, etwas Schoko, extrem 
weich und saftig. Bietet viel Trinkvergnügen.

1/ 8l  |  0,75l

* mit Soda oder Leitungswasser  ** Jugendgetränk

NEU



Alle Preise in Euro (€) inkl. aller 
Abgaben und Steuern.

Wichtige Informationen zu Allergenen:
Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse

als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften
(EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt darüber hinaus auch noch andere 

Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können.

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten 
auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Küche verwendet 

werden.

Information über Süßungsmittel: gemäß VO des BMG vom 10.07.2014, BGBL Nr. II/175/2014)
Mit 1 gekennzeichnete Produkte enthalten eine Phenylalaninquelle.

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlugen:

A: Glutenhaltiges Getreide
B: Krebstiere
C: Ei
D: Fisch
E: Erdnuss
F: Soja
G: Milch oder Laktose

Karte Stand: 03/2026

H: Schalenfrüchte
L: Sellerie
M: Senf
N: Sesam
O: Sulfite
P: Lupinen
R: Weichtiere

Wagramer Straße 79Wagramer Straße 79
1220 Wien1220 Wien

tel.: 01 / 203 45 95tel.: 01 / 203 45 95
fax: 01 / 203 84 12fax: 01 / 203 84 12

info@saloon.co.atinfo@saloon.co.at
www.saloon.co.atwww.saloon.co.at

Entertainment
RibsSteaks,------ ------

&

TABASCO®, the Diamond and Bottle Logos
are trademarks of McIlhenny Co.

Das Aushängeschild der Brauerei ist ein bernsteinfarbenes IPA. Im Aroma 
dominieren fruchtige Noten, wie Mango und Maracuja. Das Punk IPA hat eine 
charaktertypische bittere Note, welche von fruchtigen Aromen begleitet wird.

Erdbeerbier gebraut auf Witbierbasis (Weizenbier mit Orangenschalen und 
Koriander). Im Glas rot leuchtend mit rosa Schaumkrone. In der Nase ein
ladend erdbeerfruchtig mit zarten Zitrusnoten. Sehr starker Erdbeer- und 
Yogurt-Geschmack am Gaumen, süßer Abgang.

Eines der meist verkauftesten Craftbiere der USA.� In der Nase erinnert es an 
Zitrusfrüchte und Grapefruit. Am Gaumen ist es intensiv fruchtig und bitter.

duftig und frisch, aromatisch und fein
Ein herrlicher Klassiker vom Top-Winzer.

sehr verwobene Aromatik, Schwarzkirsche, etwas Schoko, extrem 
weich und saftig. Bietet viel Trinkvergnügen.

1/ 8l  |  0,75l


